
  ПМ.03 Ведение технологических процессов 
пивоваренного и безалкогольного производства

1.1. Область применения программы
	Рабочая программа профессионального модуля (далее - примерная программа) – является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности  СПО  19.02.05 Технология бродильных производств и виноделие в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Ведение технологических процессов пивоваренного и безалкогольного производства и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
ПК 3.1. Проводить подготовительные работы в производстве пива и безалкогольных напитков.
ПК  3.2. Вести технологический процесс производства пива.
ПК 3.3.Вести технологический процесс производства безалкогольных напитков.
ПК 3.4. Контролировать параметры и качество технологического процесса производства пива и безалкогольных напитков.
ПК 3.5.Эксплуатировать оборудование для производства пива и безалкогольных напитков. 

1.2. Цели: 
Овладение профессиональной деятельностью ведения технологического процесса получения пива и безалкогольных напитков.   

 Задачи:
Вести технологические процессы производства продукции, эксплуатировать  оборудование пивоваренного производства, пользоваться нормативной документацией, оформлять документы на выпуск готовой продукции.

иметь практический опыт:                       
-	эксплуатации оборудования пивоваренного и безалкогольного производства;
-	выполнения основных ручных и механизированных технологических операций пивоваренного и безалкогольного производства;
-	оформления документов, удостоверяющих качество готовой продукции;

уметь:
-	вести технологические процессы производства продукции в соответствии с нормативной документацией;
-	определять потребность в основных, вспомогательных и упаковочных материалах, таре;
-	пользоваться нормативными документами, регламентирующими выпуск продукции;
-	проводить мероприятия по предупреждению брака и улучшению качества выпускаемой продукции;
-	соблюдать правила эксплуатации технологического оборудования и производственных линий;
-	производить расчеты производительности оборудования;
-	осуществлять контроль работы и качества наладки технологического оборудования, принимать участие в его испытаниях после ремонта;

знать:
-	об основных направлениях и перспективах развития пивоваренного и безалкогольного производства;
-	основные виды винодельческого пивоваренного и безалкогольного производства;
-	сущность технологических процессов пивоваренного и безалкогольного производства;
-	требования к качеству сырья, материалов и основных видов продукции;
-	виды и требования к таре для упаковывания продукции и правила ее маркирования;
-	режимы, сроки хранения и транспортирования различных видов продукции пивоваренного и безалкогольного  производства;
-	принципы организации, методы и способы контроля производства и качества сырья, материалов, готовой продукции;
-	правила приемки, методы отбора и подготовки  пробы для лабораторного анализа;
-	назначение, принцип действия, область применения и правила эксплуатации технологического оборудования и технологических линий пивоваренного и безалкогольного  производства;
-	требования охраны труда при эксплуатации технологического оборудования.



